B ODEGAS

RUBERTE

DESCUBRE OTRA FORMA DE CATAR EL VINO

De noche, entre toneles y rodeados de vifas

Si te apefece conocer todo el proceso de recepcion de la uva,
vinificacion y hacer una ruta por las fradicionales cavas subterréneas,
no dudes en visitarnos. De nuestra mano, podrés pasear entre
barricas, oler el vino mientras envejece y comprender los secretos
de esfe oficio. Te haremos testigo Unico de una tradicion milenaria:
la elaboracion artesanal del vino.

Y para que saborees el resullado de nuestro esfuerzo, te obsequiaremos
con una espléndida cafa en nuestra ferraza de verano, dirigida por
la endloga Susana Ruberte. Para terminar, te ofreceremos una cena
lunch con productos regionales a la luz de las velas, ambientada
con musica jazz en directo.

INFORMACION Y RESERVAS

cataruberte@montijanocomunicacion.com

Q976 902 909 - 605 986 375

FECHAS:

Vieres y sdbados
Desde el 24 de junio
al 20 de agosto

PRECIO POR PERSONA:
72 9€ iva incluido

INCLUYE:

19:30h Autobis desde Paraninfo
20:15h llegada a Bodegas
20:45h Visita guiada vinificacion
21:15h Cata dirigida

21:45h Cena lunch

22:30h Regreso a Paraninfo



